VORSPEISEN SALATE SUPPEN
Nowm Dubu PHo

Nem Sone

Traditionelle vietnamesische Suppe mit Reisbandnudeln
in einer kraftigen Rinderbrihe. Unsere Pho-Brihe wird
taglich frisch angesetzt und fir die volle Entfaltung
des Aromas 24 Stunden ausgekocht und anschliellend
mit Frihlingszwiebeln, Koriander, vietnamesischem Ba-

griner Papayasalat traditionell angerichtet mit fri-
scher Minze, Koriander und gerdsteten Erdniussen, in

Frische, handgerollte vietnamesische Sommerrollen,
einer pikanten Sesamél-Chili-Zitronen-Vinaigrette

gefillt mit Reisfadennudeln, saisonalen Krautern,

Gemise, frischer Koriander und Salsa Roja - kalt
serviert -
Tofu 5.40
Tofu + Soja-Schalotten-Dip! 4.20 Huhn 5.80 silikum, frischen Sprossen und weillem Pfeffer serviert.
2 Stick Huhn 490 Roastbeef 6.80

Roastbeef 5.40 Pur 6.80 PHo CHAY vegan

Garnele 5.90
SANTA CHI hausgemachte Gemusebrihe
mit wirzigem Tofu und Sesamal verfeinert

5.80 | 9.50

gebackener Hokkaidokirbis auf frischem grinen
Salat mit knackigem grinen Apfel, Filetscheiben
PHO GA mit Hahnchenbrust

von Orangen und Krédutern aus der Region, in einem
Apfel-Zitronen Dressing
590 | 9.80

Spicy EDAMAME'

Japanische Soja-Babybohnen mit Chili, geraucher-

tem Meersalz und unserem hausgemachten So-
PHo Bo mit Rindfleisch

ja-Schalotten-Dip
6.20 8.20
HoMEMADE DuMPLINGS' WAKAME'
5 Stick 6.20 | 10.50
Seetang-Salat mit Sesamsauce, roter Bete, ) )
Traditionell gedédmpfte Teigtaschen, gefullt verfeinert mit gerdstetem Sesam PHo Ox mit zartem Fleisch 3
mit Garnelen und frischem Spinat ) von der Kuh (vom Rind), Sa-Pa Lag Gemuse und
6.20 Tamari
8.00
13.90

FLEISCH

HokkAIbo CURRY
zarte Zitrus-Hé&hnchenbrust mit DUDU's hausgemachter
Curry-Sauce, Hokkaidokirbis, frischem Wildkrautersalat,

Alle unsere Fischgerichte werden mit peruanischer Salsa

Roja, Sesam, Guacamole aus israelischen ,Hass"-Avocados Lauch,
Sesam-Dressing' und Unagi-Sauce' auf Sesamreis serviert.

DubuLicious SALMON!
gegrilltes Lachsfilet aus Schottland,
verfeinert mit Wildkrautersalat

Kefir-Blattern, vietnamesischem Basilikum, Koriander und
gerosteten Erdnissen auf Sesamreis

12.90

Ox NoobLEs!
Medium gegrilltes Roastbeef auf
Vollkornnudeln, verfeinert mit frischem

15.90
OcEeANs Best' Rucola, Sesam und einem Wildkréutersalat
frischer Lachs, Thunfisch, japanische in einem Soja - Schalotten - Dressing
Koénigsmakrele, gekochte Garnele, Avocado Sticks 14.90
im Tempuramantel, Baby Sojabohnen, verfeinert mit '
Wildkréautersalat
17.90 zart gegrilltes chilenisches Rinderfilet
auf israelischen ,Hass"-Avocados, raffiniert
verfeinert mit Sa- Pa Gemise, dazu
Tamarinde-Miso Sauce mit Naturreis

KAl LAN FiLeT!

MAGURO POWER'
kurz gegrillter Thunfisch in einem knusprigen japanischen Gewirz-
mantel, verfeinert mit Wildkrautersalat

VEGI BEILAGEN
Hokkaipo Veel CurrY vegan
wurziger Tofu in DUDUs hausgemachter Curry-Sauce, Hokkaidokirbis, fri- S 200
schem Wildkrautersalat, Kefir-Blattern, viethamesischem Basilikum, Korian- ESAMREIS ’
der und gerésteten Erdnissen auf Sesamreis JAPANISCHER SUSHIREIS 250
10.90
TOMATEN-ZWIEBEL-SALAT 3.00
Toru NoobLes vegan 4
wirziger Tofu auf Vollkornnudeln, knackigem Rucola, frischem Wildkrauter- PAPAYASALAT 00
salat und Sesam in einem Soja-Schalotten-Dressing GUACAMOLE 3.00
10.90
EINGELEGTER INGWER 2.00
KIDS UNAGI-SAUCE' 2.00
Rice 4 Kips SEsAM-SAUCE' 2.00
Schalchen Reis in feiner Hohnerbrihe
mit zarten Hahnchenbruststreifen oder Miso-SAucke' 3.00
wahlweise vegetarisch mit Tofu T AMARIND-SOVA-SAUCE 3.00
4.80
________ IIII||III
DESSERT
g MATCHA ICECREAM Coco No 31 %
. mit Blaubeeren und gerésteten Mandelsplittern schwarzer Klebreis rafiniert mit Ingwer .
g 5.00 und Kokos. Dazu Thaimangos und Blaubeeren g
7.00 ’
IIIIIIII|I _——______

1) Saucen kénnen Spuren von Erdniissen und Sesam enthalten. Saucen enthalten Gluten. Wir bieten auch Gluten-freie Alternativen an | 2) Farbstoff | 3) Koffein | 4) SiRstoff
Der Gbermallige Verzehr von rohem Butterfisch ist bei Empfindlichkeit zu vermeiden.




DUDU'S SPECIAL ROLLS
8 Stick | 13.90

Alle unsere DUDU Special Rolls werden mit Salsa Roja,
Guacamole, Daikon-Kresse, Sesam, Lauch, Sesam-Dressing' und Unagi-Sauce' serviert

CruncHY DuDu My Son's Fav
Thunfisch, Lachs, Avocado, Gartengurke Knusprig gebackene Garnelen im

gebacken im knusprigen Tempuramantel Tempuramantel, Lachs und Gartengurke

CRruncHy DuDu 31 My Sisters RoLL

Thunfisch, Garnele, Avocado, Okra, Stwasseraal, Frohlingszwiebeln,
roter Pfeffer, Sesam, Tobiko, Gartengurke Gartengurke und Avocado
gebacken im knusprigen Tempuramantel

ReD SNAPPER RoLL
CRUNCHY VEel 31 Japanischer Red Snapper, Avocado
Avocado, Okra, rote Beete, Gartengurke, und Gartengurke
griner Spargel und roter Pfeffer
gebacken im knusprigen Tempuramantel MaMA Esi
Knusprig gebackene israelische
TeL Aviv Hass"-Avocados im Tempuramantel,
Gegrillter Thunfisch, Gartengurke, gekochte Garnelen
Avocado und griner Spargel

NIGIRI MAKI

2 Stuck 6 Stick
Avocapo | israelische ,Hass"-Avocado’ 3.80 Avocapo | israelische ,Hass"-Avocado 3.60
AsparAGUS | griiner Spargel | saisonal 3.80 GurkE | frische Gartengurke aus der Region 3.60
TAMAGO | japanisches Omelett | siR 4.20 SALMON | Lachs 5.00
WHiITE TuNA | Butterfisch 4.80 SALMON / Avocapo | Lachs, israelische ,Hass"-Avocado 5.80
SALMoN | Lachs 5.40 Tuna | Gelbflossen Thunfisch 5.50
TuNA | Gelbflossen-Thunfisch 5.80 TuNA / GURKE | Gelbflossen-Thunfisch, Gartengurke 6.00
KiNeFisH | japanische Kénigsmakrele 5.80 PrawNs | Garnelen aus kontrollierter Zucht 6.60
Unael | gegrillter japanischer SiRwasseraal’ 5.80 Maki Mix | je 6 Stick — Lachs, Thunfisch und Avocado 13.90

ReD SNAPPER | jopanischer Red Snapper aus der Familie der Meerbrassen  5.80

PrAWNS | aus kontrollierter Zucht 6.20
INSIDE OUT ROLLS SASHIMI
8 Stick 5 Stuck
Die Inside-Out-Rolls werden mit echten Flugfischrogen Fir unser Sashimi verwenden wir ausschliel3lich die besten Sticke des
und gerostetem Sesam ummantelt? taglich frisch angelieferten Fisches aus bestem Ursprung.
Es wird mit Shiso Blattern und Daikon Kresse serviert.
DuDu's Veels | Knusprige israelische ,,Hass"-Avocados im 11.00
Tempuramantel, hauchdinnen Gartengurkenscheiben SALMON | Lachs aus Schottland, Label Rouge 9.80
SALMON / Avocapo? | Lachs, israelische ,,Hass"-Avocado 11.00 Tuna | Gelbflossen-Thunfisch 12.00
TuNA / GURKE? | Gelbflossen-Thunfisch, Gartengurke 11.00 KineFisH | japanische Kdnigsmakrele 12.00
Prawns? | Garnelen, israelische ,Hass"-Avocado 12.00 ReD SNAPPER | jopanischer Red Snapper aus der Familie der Meerbrassen 13.00
GriLLed TuNA' | gegrillter Thunfisch, Sesamsauce, Avocado 14.00
GriLLep WHITE TuNA! | gegrillter Butterfisch, Misosauce, Avocado  12.00
CLIQUE' BROTHERS & SISTERS
for 4 | 85.00 for 2 | 47.00
Nieiri | Thunfisch, Lachs, japanische Kénigmakrele, Red Snapper, NIGIRI

Thunfisch, Lachs, japanische Konigsmakrele,

Garnele und japanischer StlBwasseraal Red Snapper und Garnele

Maki | Thunfisch, Avocado
SasHiMI | gegrillter weil3er Butterfisch, Misosauce

CruncHY DuDu 31 | Thunfisch, Okra, roter Pfeffer, Avocado, Tobiko, Gartengurke
und Sesam SASHIMI

das beste aus dem Ozean

MaAki
Lachs, Avocado

My SoN's Fav | Garnele, Lachs und Gartengurke

My Sister's RoLL | Solk I, Frohli iebeln, Gart ke und Avocad CruncHy DuDu 31
YR | Sifiwasseraal, Frihlingszwiebeln, Ger eng%Jr © one verase Thunfisch, Okra, roter Pfeffer, Avocado, Tobiko,
Insibe Out SALMON | Lachs, Avocado und Tobiko Gartengurke und Sesam

Alle unserer Sushiplatten werden mit Salsa Roja, Guacamole,

Daikon-Kresse, Sesam, Lauch, Sesam-Dressing' und Unagi-Sauce' serviert. TeL Aviv RolLs

gerillter Thunfisch, Gartengurke und griner Spargel

1) Saucen kénnen Spuren von Erdnissen und Sesam enthalten. Saucen enthalten Gluten. Wir bieten auch Gluten-freie Alternativen an | 2) Farbstoff | 3) Koffein | 4) SilRstoff
Der UbermaBige Verzehr von rohem Butterfisch ist bei Empfindlichkeit zu vermeiden.






